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Receita de Massa com Molho de Pimentdes Assados

Ferva uma panela grande e profunda d'agua e adicione generosamente sal. Coloque 200g de
pappardelle ou spaghetti e cozinhe por tempo sugerido no pacote - isso levara
aproximadamente 8-9 minutos.

Enquanto a massa cozinha, escorra 150g de pimentdes assados {kO} conserva de seu caldo e
coloque-os {k0} uma jarra de liquidificador. Adicione 2 dentes de alho assado ou 2 colheres de
sopa de pasta de alho assado, aproximadamente 10 folhas de manjericédo e 2 colheres de sopa
de salsa.

Em uma frigideira seca e plana, dore 4 colheres de sopa de pinhdes até ficarem dourados,
agitando a frigideira de tempos {kO} tempos. Adicione metade deles ao molho de pimentbes e
ervas e reserve o restante para uso posterior.

Corte 3 tomates médios ao meio, adicione-o0s ao liquidificador, entdo processe até formar uma
massa grossa e espessa. Tempere com pimenta do reino preta.

Escorra a massa e deixe-a de molho no escurridero. Retorne a frigideira ao fogo, transfira a
massa para a frigideira, escorra-a do liquidificador com uma espétula de borracha para néo
desperdicar nenhuma massa, e deixe ferver por um minuto. Retorne a massa a frigideira. Misture
1 colher de sopa de capres, entdo divida entre 2 pratos de massa. Espalhe os pinhdes restantes
e um pouco de azeite de oliva por cima. Bastante para 2. Pronto {kO} 15 minutos

Este molho de pimentdes assados também é 6timo com gnocchi cozidos. Misture os gnocchi
cozidos no molho e transfira para uma tigela pequena e resistente ao forno, polvilhe com queijo
parmeséao ralado e asse até ficar bem quente, com o queijo derretido comecando a dourar.

A salsa de pimentdes assados também funciona bem como acompanhamento para cordeiro
grelhado ou atum.
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Em uma frigideira seca e plana, dore 4 colheres de sopa de pinhdes até ficarem dourados,
agitando a frigideira de tempos {kO} tempos. Adicione metade deles ao molho de pimentdes e
ervas e reserve o restante para uso posterior.

Corte 3 tomates médios ao meio, adicione-os ao liquidificador, entdo processe até formar uma
massa grossa e espessa. Tempere com pimenta do reino preta.

Escorra a massa e deixe-a de molho no escurridero. Retorne a frigideira ao fogo, transfira a
massa para a frigideira, escorra-a do liquidificador com uma espatula de borracha para nao
desperdicar nenhuma massa, e deixe ferver por um minuto. Retorne a massa a frigideira. Misture
1 colher de sopa de capres, entdo divida entre 2 pratos de massa. Espalhe os pinhdes restantes
e um pouco de azeite de oliva por cima. Bastante para 2. Pronto {kO} 15 minutos

Este molho de pimentdes assados também é 6timo com gnocchi cozidos. Misture os gnocchi
cozidos no molho e transfira para uma tigela pequena e resistente ao forno, polvilhe com queijo
parmesao ralado e asse até ficar bem quente, com o queijo derretido comecgando a dourar.
A salsa de pimentdes assados também funciona bem como acompanhamento para cordeiro
grelhado ou atum.

Siga Nigel no Instagram NigelSlater

Informag¢des do documento:

Autor: jandlglass.org

Assunto: {kO}

Palavras-chave: {kO} | aposta ganha hoje

Data de lancamento de: 2024-08-21

Referéncias Bibliogréficas:
1. apostas on line na copa do mundo
2. bet365 aposta futebol
3. sbobetmobile online
4. handicap novibet



/apostas-on-line-na-copa-do-mundo-2024-08-21-id-5830.pdf
/post/bet365-aposta-futebol-2024-08-21-id-9229.pdf
/post/sbo-bet-mobile-online-2024-08-21-id-43175.shtml
https://www.dimen.com.br/aid-category-artigo/article/handicap-novi-bet--2024-08-21-id-29457.pdf

	{k0} | aposta ganha hoje
	Receita de Massa com Molho de Pimentões Assados
	Partilha de casos
	Receita de Massa com Molho de Pimentões Assados
	Expanda pontos de conhecimento
	Receita de Massa com Molho de Pimentões Assados
	comentário do comentarista
	Receita de Massa com Molho de Pimentões Assados


