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jogos para jogar de graça : Experimente a doce vitória! Aposte no jandlglass.org e ganhe
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Gareth Southgate: "Sempre que você coloca algo, está fazendo algum tipo de declaração", e
parece os gerentes atualmente lutando contra  o Euros sentem da mesma forma. Porque
enquanto a alta moda - as aparência das passarelas – pode ser reservada  para jogadores
jovens-arma já houve muito mais do lado dos lados!
"Os gestores de futebol são mentores táticos", diz Daniel-Yaw  Miller, correspondente esportivo
da publicação do setor Business of Fashion. “Não há um único elemento na preparação que seja
deixado  ao acaso - para muitos deles isso inclui suas escolhas sartoriais no touchline ”. Ao longo
dos anos vimos gerentes  se vestirem certas maneiras e comunicar sua autoridade com o estilo
das habilidades gerencial.”
Southgate é um excelente exemplo. Tendo  sido ungido como símbolo de estilo uma jaqueta M&S
da Marinha na Copa do Mundo – "quando ele ainda  estava estabelecendo sua autoridade" - para
isso Euros, o gerente inglês está fazendo as coisas diferentemente ”. Como disse à  revista GQ
Ele “está tentando criar ambiente descontraído com malha mais mangas curtas que terno e
gravata” (Embora a atmosfera  relaxada possa não ser necessária se for necessário usar
qualquer tom levemente meh no domingo).

Receita de bolo de chocolate e mascarpone camadas

Eu quase nunca digo não a bolo de chocolate. Eu  sou um viciado todos eles, desde os ultra
cremosos, sem farinha, até os tortas de chocolate mais intensos. Mas  este é o bolo de chocolate
que farei para uma multidão. É um facíl, bolo de um recipiente com uma  textura elegante e um
glaçage de chocolate mascarpone que traz uma textura cremosa e luxuosa. Informal, mas
decadente.

Bolo  de chocolate e mascarpone camadas

Preparo: 20 minutos
Cozido: 40 minutos
Sirve para: 16

100g  de manteiga sem sal, mais um pouco para untar●

75g de chocolate negro●

220g de farinha de trigo●

 45g de caixa de cacau pó●

280g de açúcar mascavo●
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2 colheres (sopa) de fermento  pó●

1/2 colher de chá de bicarbonato de soda●

1/2 colher de chá de sal●

3 grandes  ovos●

2 colheres (sopa) de azeite vegetal●

100ml de leite inteiro●

Para o glaçage

170g de chocolate com  leite, mais um pouco ralado para decorar●

60g de manteiga sem sal●

25g de cacau pó●

 200ml de creme duplo●

Uma pitada de sal●

125g de mascarpone●

à temperatura ambiente●

Aquecer o  forno a 180C (160C ventilado)/350F/gás 4. Untar um recipiente perfurado de 23 cm x
33 cm, então forrar com papel  manteiga demais sobreo.
Para o bolo, colocar o chocolate e a manteiga um tigela resistente ao  calor e derretê-lo curtos
pulsos um micro-ondas ou acima de uma panela de água fervente. Reserve para esfriar. 
Em uma tigela grande, misture a farinha, o pó de cacau, o açúcar, o fermento pó,  o bicarbonato
de sódio e o sal. Fazer um poço no centro, jogue os ovos, o óleo, o leite e  a mistura de
chocolate/manteiga, e bater para uma massa grossa e suave. Despeje 150ml de água quente e
misture novamente  até bem combinado.
Despeje a massa no recipiente preparado, então cozinhe por 35-40 minutos, ou até que  um palito
inserido no centro saia limpo. Tire do forno e deixe esfriar.
Enquanto isso, faça o  glaçage. Coloque o chocolate, a manteiga, o cacau pó, metade da creme e
o sal uma panela pequena  e dei-lo muito suavemente, até apenas derretido.
Coloque o mascarpone um tigela, verte a mistura de  chocolate sobre ele, então bata bem até
combinar. Adicione o restante da creme, misture até suave, então deixe esfriar e  engrossar a um
consistência espalhar.
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