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Resumo:

tabela da copa do nordeste 2024 : jandlglass.org esta esperando por vocé, as surpresas
séo infinitas!

ami, onde ele tem um contrato até dezembro 20025. Ja foi rumores de que ela poderia

ar os Estados Unidos naquele 6 momento e A fim para terminar sua carreira Com O clube
ancia Newell's Old Boys em seu cidade natal 6 - Rosario! Lionel Messi admiteo oitavo

Ballon d 'Or é seus "Ultimo" como Internacional por Beach... (ou pelo menos durante

). No 6 tempo sao certamente contra Ney Barcelonacomo eles vai fazer 36 no verao 2024.

conteudo:
Grupo pop por trads do hino de vitéria do Labour 1997 pede a
partidos politicos que ndo usem suas mausicas

O grupo pop por tras do hino de vitéria do Labour 1997, Things Can Only Get Better, juntou-se a
muitos outros artistas pedir aos partidos politicos que se abstenham de usar suas masicas.

O D:Ream disse que negaria qualquer pedido de Sir Keir Starmer para usar a musica na préxima
eleicdo geral.

Mas qual é o historico de musicas usadas por politicos no passado e 0 que 0s musicos podem
praticamente fazer para impedi-lo aléem de pedir?

Musicas usadas por politicos no passado

- A ex-primeira-ministra Theresa May surpreendeu ativistas do Partido Conservador,
assessores proximos e mesmo o marido, Philip, quando se contorceu no palco para a sua
fala na conferéncia do Partido Conservador 2024 ao som de Dancing Queen do Abba.

- Em 2024, Mike Pickering, fundador da M People, disse que sua banda ficou "furiosa" quando
a musica Moving On Up foi usada por Liz Truss no palco na conferéncia do Partido
Conservador.

- O guitarrista dos Smiths, Johnny Marr, proibiu o ex-primeiro-ministro David Cameron de
gostar mesmo da musica do grupo.

- Em 2006, Gordon Brown afirmou ser fa dos Arctic Monkeys, mas foi incapaz de nomear uma
Unica faixa do album de estreia, simplesmente dizendo: "Eles sdo muito barulhentos."

Permissoes e leis de direitos autorais

Politicos geralmente precisam de permissdo. De acordo com a Lei de Direitos Autorais, Designs
e Patentes de 1988, é necessaria permissao dos detentores dos direitos autorais relevantes - as
pessoas que criam musica - para tocar ou se apresentar masica publico.

A PPL é a empresa de licenciamento de musica do Reino Unido para mais de 140.000 artistas
intérpretes ou executantes e detentores de direitos autorais de gravacdes e tem sido licenciando
0 uso de musica gravada no Reino Unido desde 1934.

No entanto, sob uma clausula que proibe o "uso depreciativo", suas licencas excluem a musica



"usada como introducéo a, durante ou de outra forma estreitamente conectada com a
apresentacao de qualquer anuncio politico, incluindo discursos-chave conferéncias e campanhas
de partidos politicos".

Para campanhas eleitorais, a PPL oferece uma taxa "para o uso publico de gravacdes sonoras
apenas como musica de fundo durante uma campanha eleitoral por um Unico candidato".

Como fazer macarons de chocolate

Quando eu enfrentei macarons pela primeira vez, 2012, eles haviam acabado de substituir o
cupcake como o petisqueiro do dia — dos glamourosos programas de TV americanos
adolescentes Gossip Girl a filiais francesas da McDonald's, esses pequenos sanduiches de
merengue coloridos pareciam estar todos os lugares. Hoje dia, eles se sentem especialmente
novamente, especialmente se vocé mesmo manuseou a pistola de bochecha.

Tempo de preparo 40 min
Tempo de cozimento 15 min
Faz Aproximadamente 10

659 de farinha de améndoas

85g de acUcar de confeiteiro

25g de cacau po

75¢g de claras de ovo —isto €, de 2-3 ovos
Uma pitada de sal

60g de acucar granulado

Para o ganache

100g de nata

100g de chocolate preto
20g de manteiga

Uma pitada de sal do mar

1 Faca o ganache

Escaldar a nata uma panela pequena até quente, mas néo fervendo. Enquanto isso, cortar o
chocolate grossamente.

Adicionar o chocolate cortado a nata quente, deixar por alguns minutos enquanto vocé corta a
manteiga grossamente, entdo misturar o chocolate na nata até derreter suavemente.
Gradualmente bater a manteiga e uma pitada de sal, entdo colocar de lado para esfriar e definir.

2 Trace circles no papel de biscoito

Forrar uma grande bandeja de assade com papel manteiga. Colocar um cortador de biscoito (ou
algo mais redondo) de aproximadamente 3% cm de diametro na papel e tracar ao redor dele com
lapis escuro ou tinta, entdo repetir, espacando os circulos a cerca de 2 cm de distancia — vocé
precisard de cerca de 20 no total, entdo, se ndo conseguir caber todos eles uma prancha,
prepare uma segunda prancha.

3 Prepare uma manga de bochecha

Cortar uma folha de papel do mesmo tamanho e coloca-la sobre a primeira — vocé deve ser
capaz de ver os circulos (AKA seu modelo) através dela; esta segunda folha impedira que o lapis
ou a tinta manche seus macarons. Prepare uma manga de bochecha com um bico de cerca de 1



cm (ou corte um buraco de 1 cm no fundo de uma descartavel).

4 Comece com a base

Colocar as améndoas um processador de alimentos ou limpa moedor de especiarias e moer uma
pé muito fino. Tempestade a farinha de améndoas, juntamente com o aglcar de confeiteiro e o
cacau po, através de um peneirador fino, um tigela.

Repita este peneiramento, de modo que os trés estejam bem combinados — ndo ha lugar para
esconder 0s grdos macarons, entao isso vale a pena o esforco.

5 Bata as claras de ovo

Use um mixer de pés ou batedores elétricos para bater as claras de ovo com uma pitada de sal
até que mantenham a forma, entéo bata o acucar granulado uma colher de cha de cada vez.

Continue batendo alta velocidade até que as claras de ovo estejam firmes o suficiente para vocé
dar a virar o tigela sem que elas saiam - verifique a consisténcia regularmente, para que vocé
nao os sobre batendo.

6 Misture os ingredientes secos

Dobrar os ingredientes secos peneirados com uma grande colher de metal, entdo bater a mistura
novamente até que ela apenas caia da colher: se for muito espessa, serd dificil de bochechar.

N&o se preocupe bater muito ar — vocé ndo quer muito ar preso nas conchas de macarons.

7 Bocheche redondos

Colocar a mistura na manga de bochecha, entdo bochechar cuidadosamente sobre os circulos
gue vocé pode ver atraveés da parte superior da folha de papel.

Levantar a bandeja e deixar cair sobre uma superficie de trabalho algumas vezes, entdo deixar
descansar por cerca de 30 minutos, até que 0s macarons se sintam secos ao toque vez de
pegajosos. Enquanto isso, aquecer o forno a 180C (160C fan)/390F/gas 4.

8 Assar 0s macarons

Assar 0os macarons por 15-17 minutos, até que estejam firmes, abrindo a porta do forno
brevemente algumas vezes durante a cozimento para deixar sair 0 vapor.

Uma vez que vocé esta certo de que eles estdo prontos, deslizar o papel com os macarons para
cima de uma superficie fria para impedi-los de cozinhar a mais, entéo deixar esfriar
completamente no papel. Uma vez frio, levantar ou levantar cuidadosamente os macarons do
papel — eles devem sair facilmente.

9 Sanduiche com ganache

Apariar pares de macarons do mesmo tamanho, entdo, usando uma pequena paleta de pintura
ou colher, colocar cuidadosamente o ganache definido entre eles.

Os macarons podem ser comidos imediatamente, mas para a textura caracteristicamente macia,



armazend-los algum lugar frio, ou no frigorifico, por 24 horas e trazé-los de volta a temperatura
ambiente antes de servir.
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