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Tribunal Supremo de Israel discutira por primera vez el
cierre del campo de detencion del desierto de Sde Teiman

El Tribunal Supremo de Israel discutira el miércoles por primera vez el cierre del campo de
detencién del desierto de Sde Teiman, donde se afirma que los detenidos palestinos de Gaza
han sido mantenidos en condiciones de extrema abuso.

La audiencia se produce en respuesta a una peticion de la Asociacion para los Derechos Civiles
en Israel (ACRI) y otros grupos de derechos humanos, que se basaron en informes sobre el
campo de detencion improvisado para argumentar a favor de su cierre.

La investigacion de , en la que israelies denunciantes, asi como ex detenidos palestinos y
testigos oculares describieron condiciones horribles en la instalacion, incluida la venda continua y
las esposas, provoco una airada protesta internacional.

La Casa Blanca califico las acusaciones detalladas en el informe de de "profundamente
preocupantes" y dijo que se comunicaba con funcionarios israelies para obtener respuestas. El
Ministerio de Asuntos Exteriores de Alemania condeno las practicas informadas y dijo que estaba
abogando por el Comité Internacional de la Cruz Roja para que acceda al campo y otras
prisiones.

En el contexto de la investigacion de , la Relatora Especial de la ONU sobre la Tortura y los
Combatientes llegales, Alice Jill Edwards, instd a Israel a investigar las acusaciones de tortura 'y
maltrato de los palestinos detenidos.

La semana pasada, el jefe de Estado Mayor de las FDI (Fuerzas de Defensa de Israel), el
teniente general Herzi Halevi, anuncié que el ejército habia iniciado una investigacion sobre las
acusaciones de maltrato en Sde Teiman, asi como en Anatot y Ofer, dos campamentos de
detencién militares para palestinos de Gaza. El comité encargado de examinar las condiciones
de los detenidos palestinos de Gaza esta programado para presentar sus recomendaciones a
Halevi este mes.

Informe de

El 10 de mayo, publicé un informe sobre Sde Teiman, una base militar en el desierto del Néguev
gue se ha utilizado como centro de detencidn para palestinos detenidos durante la guerra de
Gaza, lanzada después del ataque del 7 de octubre liderado por Hamas contra Israel.



Tres denunciantes israelies le dijeron a que los detenidos palestinos en la instalacion fueron
constantemente vendados y restringidos fisicamente. Un denunciante dijo que los médicos a
veces amputaban las extremidades de los presos debido a las lesiones causadas por el uso
continuo de esposas. La cuenta coincidié con los detalles de una carta escrita por un médico que
trabaja en Sde Teiman publicada por Ha'aretz en abril.

Segun los relatos, el campo, ubicado a unas 18 millas de la frontera de Gaza, esta dividido en
dos partes: recintos que albergan a decenas de detenidos de Gaza y un hospital de campafa
donde los detenidos heridos son vendados, atados a sus camas, usando pafales y alimentados a
través de pajitas.

En respuesta a una peticion liderada por el comité publico contra la tortura en Israel (PCATI), el
gobierno israeli dijo que tiene la intencién de "reducir el nUmero de reclusos en las instalaciones
militares en general y en la instalacion de Sde Teiman en particular, con la intencién de que esta
instalacion se utilice como un centro de recepcion, interrogatorio e instalacion de clasificacion
inicial, para mantener a los prisioneros por periodos cortos solo".

En respuesta a la solicitud de comentarios de sobre todas las acusaciones formuladas en su
informe del 10 de mayo, el ejército israeli, conocido como las FDI (Fuerzas de Defensa de Israel),
dijo en un comunicado: "El ejército israeli asegura un trato apropiado a los detenidos bajo
custodia. Cualquier acusacién de mala conducta por parte de los soldados del ejército israeli se
examinay se aborda en consecuencia. En casos apropiados, se abren investigaciones de la
Division de Investigacién Criminal de la Policia Militar cuando existe la sospecha de mala
conducta que justifique tal accién".

"Los detenidos son esposados en funcidon de su nivel de riesgo y estado de salud. No se conocen
incidentes de esposamiento ilegal.

El ejército israeli no nego directamente las acusaciones de que se han despojado a las personas
de su ropa o se les ha mantenido en pafiales. En cambio, el ejército israeli dijo que a los
detenidos se les devuelve la ropa una vez que el ejército ha determinado que no representan un
riesgo para la seguridad.

Este informe incluye contribuciones de Ami Kaufman de .

Frango guisado com uva, vinho e vinagre

A pizzutella € uma variedade de uva branca ou preta. O nome vem da forma: cilindrica e
terminando ponta, e o dialeto para um ponto € pizzutella. E uma variedade cultivada amplamente
na Italia, com algumas variagcfes regionais sendo menos pontiagudas e mais curvas, dai 0s
nomes alternativos uva corna (uva chifre) ou minnevacca (mamilo de vaca). Na Espanha, eles
sédo chamados de dedo de dama, o que corresponde ao nome californiano lady fingers ,
enquanto na Argélia eles sao conhecidos como nab el djemel (dente de camelo), e na Franca
cornichon branco.

Além de ter uma pele fina, polpa firme e doce, a pizzutella era o favorito de Carla Tomasi; ela
compraria ramos no mercado perto de sua escola, entdo comia entre aulas. Este endosso
ultrapassa qualquer critica de aqueles que os rejeitam como faceis de comer, o que eles séo -
especialmente as sub-variedades sem sementes. Sementes, no entanto, lendam mais sabor, e
gosto do crujido. A pizzutella também estava a venda toda a semana nossa supermercado local,
0 que € por que eu os usei para a receita de hoje.

E outra variacdo de pollo alla cacciatora, ou estilo de frango de cacador, que € semelhante a
coniglio (coelho) alla cacciatora. Esses homes provavelmente foram dados por trattorias urbanas
para evocar uma cena rural, enquanto o cacador, ou quem cozinhou sua captura, simplesmente
chamava o prato de "coniglio”. Nomes a parte, € um de meus pratos preferidos; as pegas
douradas, o tempero adicionado, tudo coberto com vinho, entdo cozido até ficar pronto. As uvas
sao adicionadas perto do fim da cozimento, entdo amaciam e enrugam, mas ficam mais ou
menos inteiras nas gorduras espessas, ligeiramente adogadas.



Na capitulo de uvas de seu maravilhoso livro de frutas, Jane Grigson diz que as uvas para
cozimento precisam ser descascadas e sem sementes (a menos que seus detritos estejam indo
ser estrainados da salsa). Eu discordo, especialmente quando as uvas sdo combinadas com
carne: rabo de boi, pato e, acima de tudo salsichas, onde as peles impedem que a carne caia
papa e adicionam taninos a salsa. Somente se as peles fossem incrivelmente grossas ou
coriaceas pediria a alguém casa para tira-las. Nao me importo com sementes, mas sei que
outros sim, entao retire as sementes, o que significa que as uvas precisam ser cortadas ao meio.
Se vocé tiver pizzutella, no entanto, ou algo semelhante, eles podem entrar inteiros.

Se tudo correr bem, havera uma boa quantidade de gordura espessada, entdo algumas batatas
cozidas séao legais, alternativamente puré de batatas, arroz ou pao.

Frango guisado com uva, vinho e vinagre

Serve para 4

1,8 kg de frango (ou 4 coxas)

Sal

5 colheres de sopa de azeite extra-virgem

1 cebola vermelha, descascada e cortada rodelas
Uma pitada de flocos de pimenta vermelha

1 ramo de rosmano

400 ml de vinho branco

300g de uvas brancas ou vermelhas

Vinagre de vinho tinto, ao gosto

Corte o frango 10-12 pedagos e tempere com sal. Em uma frigideira funda com tampa grande o
suficiente para caber a carne uma camada Unica apertada, aqueca trés colheres de sopa de
azeite de oliva fogo médio. Adicione a carne lado da pele para baixo e cozinhe até que a pele
forme uma crosta dourada, entéo vire e fagca o mesmo do outro lado. Isso levara cerca de 15
minutos. Levante a carne para um prato.

Volte a frigideira, que deve ter sucos crocantes agradaveis, amacie a cebola fogo baixo
(adicionando duas colheres de sopa de azeite, se necessario), entao retorne a carne a frigideira
com os flocos de pimenta vermelha, rosmano, vinho branco e um pouco de sal. Cubra a frigideira
e abaixe o fogo para baixo.

Verifique a carne, virando de vez quando. Apdés 40 minutos, adicione as uvas e cubra por cinco
minutos a mais, entdo destaque e continue cozinhando até que o frango fique tenro, as uvas
macias e 0s sucos reduzidos a uma gravinha espessinha. No ultimos minutos de cozimento,
saboreie para ver se precisa ser afiado com o vinagre de vinho tinto, e qualquer sal a mais.
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